(inces Formaciones

Introduccidn a la Cocina
(D Modalidad Presencial - 40 horas

@ Higiene y Manipul
Modalidad Presencial

Perfil Productivo

Certificado
Técnico

Profesional Avudante de Cocina

Prepara ingredientes y realiza tareas
como lavar, picar, cortar, pelar, medir y
mezclar los ingredientes para Ila
preparacion de los alimentos. Sigue las
normas y procedimientos establecidos
en los ambitos nacional e internacional.

Ocupacion Cualificada:
Cocina

R Basicas Q Transversales Q Especificas % Tunsm[] Nacmnal e mterna[:][]nal

Cada una conducente a certificado profesional




(Inces Introduccion a la Cocina Formac.ones

O Modalidad Presencial - 40 horas

@ Higiene y Manipulacion de Alii
odalidad Presencial - 40 horas
Cortes y Prepara

=8

Modalidad Presencial

Perfil Productivo

Certificado
Técnico

Profesional Cocinera / Cocinero

Planifica y organiza las comidas,
Cocina los alimentos en hoteles,
restaurantes y otros establecimientos
publicos y privados donde se sirve
comida. Sigue las normas y
procedimientos establecidos en los
ambitos nacional e internacional.

Ocupacion Cualificada:
Cocina

Modalidad Virtu
D Seguridad y Salud
Modalidad Prese ‘

() Comunicacién Oral y E

Modalidad: Presencial / Vir
Matematica Basica

Modalidad Presencial / Virtual - 60 horas

R Basicas Q Transversales Q Especificas

Cada una conducente a certificado profesional

Hﬂ?ﬂ furismo Nacional e Internacional




(inces Formaciones

Introduccion a la Cocina
O Modalidad Presencial - 40 horas

Preparacion |
resencial - 1C

Perfil Productivo

Certificado
Técnico

. Parrillera / Parrillero
Profesional

Prepara alimentos a base de productos
de carnes por medio de la coccion
seca y directa. Recibe y chequea las
compras de insumos y materia prima
que requiere. Limpia, troza, deshuesa
productos carneos. Realiza el mise en
place, lo que le permitira prestar sus
servicios en establecimientos
gastronémicos.

Ocupacion Cualificada:
Cocina

( ¥ Matematica Bas
Modalidad Presencia

R Basicas Q Transversales Q Especificas % Tunsm[] Nacmnal e mterna[:][]nal

Cada una conducente a certificado profesional




(iﬂCGS Formaciones

O Higiene y Manipulacién de Al
Modalidad Presencial - 40 horas

Perfil Productivo

Certificado
Técnico

Profesional Pantrista

Prepara alimentos frios y calientes.
Decora y realiza figuras con frutas
y esculturas con hielo. Genera un
gran impacto visual en los
comensales, al Servicio de
Restaurants \'} otros
establecimientos.

Ocupacion Cualificada:

Cocina (") Comunica

Modalidad: P

(¥ Matemaética Basica
Modalidad Presencia

R B Q TR Q il Hﬁ] Turismo Nacional e Internacional

Cada una conducente a certificado profesional











































